
LE BISTROT DE L’ABERGE

ENTRÉES 

OUVERT TOUS LES JOURS PENDANT LES
VACANCES DE FÉVRIER (ZONES A - B - C)

INFOS &
RÉSERVATION  

www.le-bistrot-de-laberge.com 03.81.69.79.31

CUISINE DE TRADITION

BALLOTINE DE FOIE GRAS
CHUTNEY DE FRUITS DE
SAISON

PETITE SALADE DE
L’ABERGE

9€

17.50€

Home made semi Cooke foie gras toast
brioche fruit chutney

Salade verte, croûtons, comté,
jambon, tomates et noix

PETITE SALADE DE
CHÈVRE CHAUD

3.50€

Ramekin of puffed potatoes

RAMEQUIN 
DE POMMES DE TERRE GRENAILLES

4€

ASSORTIMENT 
DU TERROIR

10€

10.50€

Sélection de charcuteries artisanales de
la maison Greusard - Selection of local
products

Small warm goat cheese salad

RAMEQUIN 
DE POMMES DE TERRE SOUFFLÉES

CROÛTE AUX MORILLES
ET AU VIN JAUNE 17.50€

Morel and yellow wine crust

RAMEQUIN 
DE CANCOILLOTTE

3.50€

RAMEQUINS GOURMANDS

Ramekin of baby potatoes

http://www.ie-bistrot-de-iaberge.com/
http://www.ie-bistrot-de-iaberge.com/


LE BISTROT DE L’ABERGE

SALADES REPAS * 

Abonnez-vous à notre page  

INFOS &
RÉSERVATION  

www.le-bistrot-de-laberge.com 03.81.69.79.31

CUISINE DE TRADITION

SALADE AUX
AIGUILLETTES DE
POULET MARINÉES

19.50€

Saucisse de Morteau, cancoillotte chaude,
salade verte

Comtoise Platter – Morteau Sausage,
Warm Cancoillotte Cheese, Green Salad

BURGER MONTAGNARD

SALADE DE CHÈVRE
CHAUD

17.90€

17.90€

Salade verte, croûtons, comté, toasts au
chèvre chaud et miel du Haut Doubs,
tomates, noix.

Green salad, croutons, Comté cheese,
warm goat cheese toasts with honey,
tomatoes and walnuts.

ASSIETTE COMTOISE

GRANDE ASSIETTE DE
CHARCUTERIES
ARTISANALES DU
TERROIR

19.90€

Sélection de la maison Greusard

Generous Assortment of Regional
Cured Meats

TARTARE DE BOEUF 19.50€

LES CLASSIQUES *

Alpine Burger

*accompagnés de pommes de terre soufflées

Salade verte, croûtons, comté, aiguillettes
de poulet grillées, tomates, noix.

Green salad, croutons, Comté cheese,
grilled chicken strips, tomatoes and
walnuts.

17.50€

Beef tartare

Le Bistrot de l’Aberge

http://www.ie-bistrot-de-iaberge.com/
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LE BISTROQUET

Au choix steack haché ou saucisse
de Morteau ou  nuggets

Pommes de terre soufflées

Dessert

LE BISTROT DE L’ABERGE

SPÉCIALITÉS
RÉGIONALES 

INFOS &
RÉSERVATION  

www.le-bistrot-de-laberge.com 03.81.69.79.31

CUISINE DE TRADITION

EDEL DE CLÉRON CHAUD

FONDUE DE L’ABERGE 24€

23.50€

Salade verte, croûtons, comté, toasts au
chèvre chaud et miel du Haut Doubs,
tomates, noix.

Green salad, croutons, Comté cheese,
warm goat cheese toasts with honey,
tomatoes and walnuts.

MOELLEUX AU CHOCOLAT 8€

MENU ENFANT

Salade verte, croûtons, comté, aiguillettes
de poulet grillées, tomates, noix.

Green salad, croutons, Comté cheese,
grilled chicken strips, tomatoes and
walnuts.

12€

Kids menu

DESSERTS

Et sa boule de glace vanille

Laissez nous un avis sur google et tripadvisor 

CRÈME BRÛLÉE

CAFÉ GOURMAND

6.50€

9.50€

Expresso avec 4 mini desserts surprises

* prix indiqués par personne

http://www.ie-bistrot-de-iaberge.com/
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LE BISTROT DE L’ABERGE

LES SUGGESTIONS DU MOMENT

Abonnez-vous à notre page  

INFOS &
RÉSERVATION  

www.le-bistrot-de-laberge.com 03.81.69.79.31

CUISINE DE TRADITION

COMME UN POT AU FEU
LE PALERON DE VEAU CONFIT

PIÈCE DE BOEUF DU MOMENT 
SAUCE MORILLES ET VIN JAUNE

34€

32€

Today’s Beef, served with Morel and Vin
Jaune Sauce

BALLOTINE DE VOLAILLE
FARCIE 
JUS MORILLES FACON ROSSINI

37€

Stuffed poultry ballotine with morel jus, rossini style

FILET DE PERCHE MEUNIÈRE 26€

Like a Pot-au-Feu – Confit Veal Chuck

PROFITEROLES AU CHOCOLAT

Le Bistrot de l’Aberge

DESSERT : LA SUGGESTION DE NICO 11.50€

Perch fillet, buttered and lemoned, meunière style

Profiteroles with chocolate sauce
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